
【グランプリ】

酒粕バウム
気仙堂  鈴木 美智子 さん

大崎の食材：日本酒、酒粕、米粉

【準グランプリ・お店部門】

大崎ふつふつ
マカロン

大正堂  佐々木 伸也 さん

大崎の食材：甘酒

【準グランプリ・一般部門】

お米のムース
苺ソース添え
髙橋 恵子 さん

大崎の食材：米（ひとめぼれ）

【準グランプリ・高校生部門】

モーモー酒かすケーキ
古川学園高等学校

パティシエ系列の皆さん

大崎の食材：ジャージー牛乳、

米粉、酒かす

【特別賞・おおさき

ふつふつ発酵賞】

みそカステラ
片倉 圭一 さん

大崎の食材：味噌、米粉

【特別賞・アイデア賞】

大地のタルト
大橋 鈴子 さん

大崎の食材：米粉、蜂蜜、大豆、黒豆、

玄米、ヒマワリの種

【特別賞・審査委員長特別賞】

トマトの
シフォンケーキ
ガトースワン　加藤 富士夫 さん

大崎の食材：デリシャストマト
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第１回おおさき
スイーツコンテスト
審査結果発表！

　酒粕バウムでグランプリを受賞

した鈴木美智子さん ( 三本木地域 )

は、「お菓子をつくってきて本当に

よかったと思いました。地元の新

澤醸造店の酒米の米粉、酒粕、お

酒を使っています。もっとおいし

いお菓子を提供できるように努力

したい」と話してくれました。

▲お菓子づくりのプロフェッショナルと、消費者の観点か
　ら厳正な審査が行われました。

おおさきスイーツフェア 2015 開催決定！

コンテスト入賞作品提供店大募集
　第 1回おおさきスイーツコンテストの入賞 7作品を

提供する「おおさきスイーツフェア 2015」の開催に合

わせ、入賞作品の製造・販売を行う店舗を募集します。

詳しくは、市ウェブサイトを閲覧するか、観光交流課

へ問い合わせてください。

開催期間　7 月1 日～9 月30 日

応募資格　市内の和洋菓子店、飲食店、旅館などで、

飲食を提供できる店舗

内容　第１回おおさきスイーツコンテスト入賞 7 作品

から選択（複数選択可）し、レシピを基に製造し販売

募集期間　7 月 31 日まで

申込方法　市ウェブサイトまたは観光交流課備え付け

の申込書に必要事項を記入し、郵送、ファックス、Ｅメー

ルで観光交流課あて送付

その他　参加店舗は、おおさきスイーツフェア 2015 参

加店として広くＰＲします。

 観光交流課　 23-7097　 23-7578

　Ｅメール kk@city.osaki.miyagi.jp

大崎の恵みを

ギュギュっとつめた

自慢のスイーツが

勢ぞろい!!


