
大崎市田尻学校給食センター

令和７年９月号

夏休み中に空調・給湯器の

改修工事がありました。開所し

て以来２２年間もの間，稼働し

続け，給食づくりを陰で支えて

くれました！！

夏休み明けの給食提供に

向けて，高温の中，改修作業

が行われていました。

安心安全な給食を届けるために，た

くさんの人が関わっています！感謝

していただきましょう。

「１００年フード」とは，各地域で世代を超えて受け継がれてきた食文化を「１００年フード」と名づけ，
ねん かくち い き せ だ い こ う つ しょくぶんか ねん な

継承していくことを目指す文化庁による取り組みです。文化庁のホームページで全国の１００年フードが
けいしょう め ざ ぶんかちょう と く ぶん か ちょう ぜんこく ねん

紹介されています。宮城県でも数々の料理が認定されています。これを機に親せきがいる地域や行ってみた
しょうかい みやぎけん かずかず りょうり にんてい き しん ち い き い

い地域の１００年フードを調べてみるのもおすすめです。
ち い き ねん しら

おうちのひとといっしょに

よみましょう

イラスト出典元：食育フォーラム（健学社）※この紙面のイラストは転載禁止です。

９月の給 食では，
きゅうしょく

「はっと汁」の提供を
じる ていきょう

予定しています。
よ て い

お楽しみに！！
たの

給食センター夏休みのようす

「はっと」，「おぼろ汁」，「白石温麺」，
じる しろいしうーめん

「ほや雑煮」，「けの汁」，「はらこめし」
ぞ う に しる

が認定されています。
にんてい

１００年フードの
ねん

３つの部門
ぶもん

江戸時代から続く郷土料理
え ど じ だ い つづ きょうどりょうり

「伝統の１００年フード」
でんとう ねん

１００年継承されることを目指す
ねんけいしょう め ざ

「未来の１００年フード」
み ら い ねん

「石巻やきそば」が認定されています。
いしのまき にんてい

明治・大正に生み出された食文化
め い じ たいしょう う だ しょくぶんか

「近代の１００年フード」
きんだい ねん

伝統の１００年フード部門
でんとう ねん ぶ もん

「未来の１００年フード」部門
み ら い ねん ぶ もん


