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令和8年5月28日発行 祥雲閣体験講座

　
            日本の歴史や季節感から生まれた和菓子は地域の
         食文化を表しています。
            和菓子の由来や材料の練り方や形の整え方などを
         学び，伝統文化に親しんでみませんか。

 
　　日　時　６月２８日（日）9:30～11:30
　　場　所　大崎市祥雲閣　研修室
　　講　師　和菓子はらはた 
                         原畑えみ先生
　　対　象　市内居住者
　　　　　　　　または市内勤務者で
            　１８歳以上の方
　　定　員　１６人 
　　材料代　１，５００円
　　持ち物　エプロン・ハンドタオル２枚・筆記用具
　　申　込　6月２日より電話にて受付開始。
　　　　　　　　先着順で定員になり次第終了します。
　　　　　　　　　申込先　大崎市民会館（22-2649）
　　　　　　　　　　　　　　　大崎市祥雲閣（24-3385）
 

　
　6月16日は「和菓子の日」です。江戸時代に菓子
を食べて厄除けと招福を願った「嘉祥の日」に由
来しています。和菓子は日本で生まれた伝統的な
菓子です。茶道とともに発展し、今も昔も私たち
の暮らしにいろどりをあたえ、心が安らぐひとと
きをもたらしてくれます。
　練り切りは自然を題材にし、季節を見立て丁寧
に作られる上生菓子です。見た目も美しく、口の
中でとろける上品な甘さの和菓子はどんな素材や
技で作られているのでしょうか？
　祥雲閣では「和菓子の日」にちなんで和菓子づ
くり体験講座、和菓子の日イベントを行います。
大切な方への手土産やご自身への
ご褒美に美しい上生菓子を作ったり
味わってみませんか。
　皆様のご参加を心よりお待ちして
います。



 祥雲閣カレンダー  ※■は休館日です。

 　祥雲閣のご案内
交通案内　JR古川駅から徒歩約20分
　　　　　東北自動車道古川インターから
　　　　　車で約10分
住　所　　大崎市古川福沼一丁目2-2
開館時間　9：00～17：00
　　　　　（最終入館16：30）
休 館 日　毎週月曜日 
　　　　（月曜が祝日の場合は
　　　　　その翌日）
入 館 料　無料　
連 絡 先　TEL・FAX　0229‐24‐3385
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